
iDie zwei wichtigsten Qualitätsfehler beim Schweinefleisch sind PSE- und 
DFD-Fleisch. PSE (Pale Soft Exsudative) beschreibt ein wässriges Fleisch 
während DFD (Dark Firm Dry) ein sehr zähes Fleisch bezeichnet.

Die Zucht berücksichtigt Die Zucht vermeidet

PSE-Fleisch DFD-Fleisch
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Mehr dazu hier:

Kann Zucht die Fleischqualität verbessern?

MuskelflächeSpeckdicke
(Geschmack)

Schlachtkörpergewicht

Tropfsaftverlust Fleisch
(Saftigkeit)

pH-Wert Fleisch
(Saftigkeit/ Haltbarkeit)


